“Notre cuisine est faite maison sauf exception

Apéritif

Figue fourrée au foie gras (la piece).

‘3,90€

Entrées

Foie gras de canard poélé aux fruits. ... 1589¢
Foie gras de canard et chutney ... 1580¢
Foie gras au torchon

et son verre de moelleux de rhubarbe 1880€
Le duo de foie gras chaud et froid. ... 167°¢
Plats

Choucroute de canard ... 17°%¢
Hamburger de canard Rossini ... 19°0¢

Poélée de foie gras, pommes sautées, salade . 1799

Tournedos de canard fagon Rossini ... 19°9%€
et sa garniture

Desserts

Dessert du jour .. 800
Assiette de trois fromages’ ... | 790¢
Profiteroles gooe
Creme brilee vanille Bourbon 750¢€
Café gourmand. .. - 800¢

2 figues + % bouteille de Champagne. ... 31°%¢

ou % bouteille de Crémant 24.00¢€
Le trio de foie gras froid au chutney ... 18%°¢
Salade gourmande ... 150%€¢

(magret fumé, magret fourré au foie gras, dés de foie gras et gésiers)

Saumon fumé d’Ecosse’ 145°0¢€

Cassoulet decanard. ... ... ... 1700°¢

Magret de canard
aux pleurotes sauce foie gras 1890¢

Cuisse de canard confite
pommes sautées, salade ... 1700€

Meringue glacée 7:°0€
Sorbet du jour (3 boules) .................... 6%
Glace du jour (3 boules) - 700¢
Sorbet arrosé . 8ooe

Carte disponible tous les jours sauf dimanche et jours fériés.

Mers
Aiguillettes de canard, spaetzle
+ 1 boule de glace

Menu du jour
Entrée + Plat + Dessert

Tous les midis
du mercredi au vendredi




